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lerrine de foie gras. gele’e de mandarine et son toast de brioche.

& Domaine des Causse - Cuvee 320 - Blanc

Souris d‘agneau. cuile en basse lempérature.\jus corse, purée de pomme de

lerre fume au pin. poélée de champignons. carolle en trois couleurs.

& Mas de Lunes - 1l mblematique 1936 - Rouge

lranche de brice lruffe ctfses condiments
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